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VIRIK CORBASI (VAN)

2 yemek kagsigi tereyagi

1 adet kuru sogan

1 yemek kagigi salca

Yarim su barda@ bulgur

Yarim su bardagindan biraz fazla yesil mercimek
1 dilim kavurma

Kuru reyhan

1 tath kasidi tuz

Pul biber

Karabiber

Mercimegi suda haglayip suyunu sizin.

Soganlar yemeklik dograyip bir tencereye alin ve tereyagi da ekleyip kavurun.

Salgay ekleyip kokusu ¢iktiktan sonra 2 litre su ekleyin.

Haslanan mercimek, bulgur, kavurma ve baharatlari da ekleyip 15-20 dakika kadar pigirin.
Pistikten sonra ocagin altini kapatin ve gorbanizi servis kaselerine alin. Sicak servis yapin.
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