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VINEGRET SOSLU PATATES SALATASI

250 gram patates

1 corba kasigi ince kiyllmig taze sogan
1 corba kasigi ince kiylmig maydanoz
Sos igin:

2 gcorba kagsigi sirke

4 corba kasi@I siviyag

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

Patatesleri yikayin. Tencereye koyun. Uzerine birkag parmak asacak kadar su ilave edin. Biraz tuz koyun. Orta
ateste yaklasik 20 dakika, patatesler yumusayincaya kadar haslayin. Bu sirenin sonunda Uzerinden soguk su
gegirerek sogutun. Patatesler ilikken kabuklarini soyun. Kalin dilimler halinde dograyin. Blyuk dilimleri tekrar
ikiye kesin.

Sos igin, kiiclk bir kapta sirke, tuz ve biberi tuz eriyip kayboluncaya kadar ¢irpin. Cirpmaya devam ederek yagi
ilave edin. llik haldeki patatesten servis késesine aktarin. Uzerine hazirladiiniz Vinegret sosu doékin. Taze
sogan ve maydanozla sUsleyip servis yapin.
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