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VINEGRET SOSLU KABAK (FRANSA)

500 g kiigik boy kabak

1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

bir tutam tuz

1 tath kasidi taneli hardal

1/2 tath kasigi Dijon hardali (ya da normal hardal)
bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

1 corba kasigi Gzim sirkesi

2 ¢orba kagsigi natirel zeytinyad

1 tath kasigi kiyilmig feslegen

Keskin bir bicakla kabaklari caprazlamasina 2,5 cm'lik pargalar halinde kesip, su dolu bir tencereye koyun.
Tencereyi atege oturtup, kabaklari iyice yumusayana kadar (yaklasik 5 dakika) kaynatin.

Bu arada sosu hazirlamak igin sarimsak ve tuzu bir havana koyup, sarimsag iyice dévdikten sonra, tuzlu
sarimsak puresini bir kdseye aktarin. Hardal, karabiber ve sirkeyi ekleyip, zeytinyadini azar azar ve girparak
katin.

Tencereyi atesten alip, kabaklari bir stizgecte slizerek, soguk suya tutun. Sularini yeniden iyice stizdurtp, 4 diiz
tabaga esgit miktarda koyun.

Ustlerine k&sedeki sosu bosaltip, kiyilmig feslegenleri serperek, bekletmeden servis yapin.
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