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VINEGAR PUDDING (GUNEY AFRIKA CUMHURIYETI)

https://www.lezzetsirri.com
Sirkeli Puding

75 gr. tereyagi

3/4 su bardagi kahverengi toz seker

2 iri yumurta

200 gr.un

1 tath kasidi tepeleme kabartma tozu

1 tath kasidi toz zencefil

1/2 tatl kagig1 kiiguk hindistancevizi rendesi
bir tutam tuz

4 corba kasigi kayisi receli (tanesiz) veya 4 ¢orba kasigi kayisi marmeladi
surup igin:

1/2 litre su

400 gr. toz seker

3/4 su bardag sirke

Suyu seker ve sirke ile 5 dakika kaynatip sogumaya birakin. Tereyagini eritin. Kahverengi sekeri tereyagi ile
krem haline gelinceye kadar ¢irpin. Igine yumurtalari, ¢irpmaya devam ederek ilave edin. Unu, kabartma tozunu,
zencefili, kigUk hindistancevizi rendesini ve tuzu yumurta karigimina ilave ederek, iyice karigtirin. Kayisi regelini
veya marmeladini ilave edin. Karigtirip icine dnceden hazirlayarak sogumaya biraktiginiz surubu ekleyin. lyice
karistirip bir kek kabina koyarak, énceden 180 derecede kizdirdiginiz firnda 40 dakika pisirin. Sicak olarak
yaninda ¢irpilmig krem ile servis yapin.
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