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VIETNAM USULU SOGANLI YUMURTA

2 adet orta boy sogan

4 adet yumurta

1 dis sarimsak

5-6 dal taze Kkignis

1 tath kasigi kirmizi toz biber
1 tath kasidi tuz

1 tath kasi§idi karabiber

1 cay bardagi siviyag

Soganlar yarim daire seklinde dogranir. Tavaya yagdin yarisi konur, isininca soganlar atilir, gevseyene dek
kavrulur. Biraz tuz, ezilmis sarimsak ve iri kiyilmig taze kisnis eklenir. Bagka bir kaba aktarilir. Ayni tavaya kalan
yag birakilir, yumurtalar kirilir, toz biber, karabiber ve tuz serpilir. Biraz donunca bir spatula yardimiyla
karistirmaya baslanir. Kopuk kopuk olunca kavrulan soganlar eklenir. 3-4 dakika birlikte kavurduktan sonra
servise sunulur.
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