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VIETNAM USULU DURUM

Malzeme:

2 adet yufka

1 adet havug

1 adet salatalik

125 gram mantar

2 adet taze sogan

15 gram Taze nane

15 gram kignis yapragi
Sosu l¢gin :

2 ¢orba kasi@i balik sosu
3 ¢orba kagid! limon suyu
2 corba kagsi§i Bizim Mutfak Pudra Sekeri
1 adet kirmizi biber

Havucu kibrit ¢copu seklinde dograyin. Salataligi uzunlamasina ikiye bélin, ¢ekirdeklerini ¢ikarip ince uzun
dilimleyin. Taze sogani ince geritler halinde dograyin. Mantarlari, nane ve kignigleri dograyin. Derin bir kasede
tim sebzeleri karigtirin. Yufkalari ortadan ikiye bdlin. Yapismaz yizeyli tavayi isitin. Yufkalar tavada ¢evirin. Ig
malzemeyi yufkalara esit olarak béllstlrin ve yufkalar sarin. Sos i¢in kirmizi malzemelerin hepsini karigtirin.
DarOmleri sosla servis yapin.
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