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VICDAN CORBASI

Almanya Turk Toplumu

2 tane kuru sogan

1 demet nane, maydonoz, dereotu

2 yemek kasigi bulgur

1 yemek kasigi zeytinyagi

2-3 bardak su

Kimyon, kirmizi biber, nane, karabiber, limon suyu

Tencereye dogranmis sogani zeytin yagini koyup pembelestirin, kabaklari kiigiik dograyip ilave edin. Naneyi,
maydonozu, dereotunu ince kiylimis yapip tencereye ilave edin, sonra suyunu ilave edin. Suyundan énce

baharatlarin hepsini koyup karistirin, limon suyunu bulguru ilave edin, kaynatin ve sonra mikserden gegirin
servis yapin. Vicdaninizi rahatlatiyor.
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Fotograf "Sorunsuz" tarafindan génderildi. 24.03.2020

© lezzetler.com tarif no:111084 - adi:Vicdan Corbasi « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:16.04.2025 - 14:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/vicdan-corbasi-vt81144
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/vicdan-corbasi-111084.jpg
http://www.tcpdf.org

