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VEZIR PILAVI

2 su bardagi piring

100 gr tavuk kemigi

3 su bardagi su

1 adet sogan

150 gr mantar (haglanmig)
3 adet domates

1 cay kasigi toz safran

1 cay kasigi tuz

Pilavda kullanacadiniz suyu elde etmek igin, tavuk kemiklerini ve sogani su koydugunuz bir tencerede kaynatin.
Yikanmisg pirinci tereyaginda kavurup tuz ve Uzerine U¢ su bardadi tavuk suyunu ilave edin. 5 dakika kadar
tencerenizi kapag kapali olarak ocakta tutun. Daha sonra Ustiine dogranmis mantar ve kabuklar soyulup kip
dogranmis domatesleri atin. Tuzu ve safrani serpin. Tencerenin kapagdini kapatip pilavi dinlendirin. 15-20 dakika
sonra pilavi karigtirarak servis yapin.

Fotograf "azizim" tarafindan génderildi. 16.10.2016
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