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VEZIR PARMAGI

Malzeme:

500 gram Bizim Mutfak Un

1 cay kasigi Tozseker

2 corba kasiJi Bizim Mutfak Aycicek Yagi
4 adet yumurta

2,5 su bardagi su

Kizartmak Igin :

Yeteri kadar Bizim Aycicek Yagi
Serbeti igin :

4 su bardagi su

3 su bardagdi Tozseker

1/2 adet limon suyu

Serbet igin tim malzemeyi bir tencereye alip kaynatin. Sogumasi i¢in kenara alin. Tuz, tozseker ve siviyadi derin
bir tencereye alip kaynatin. Unu azar azar ilave edip tahta kasik ile karigtirin. Karisim hamurlagmaya
basladiginda tencereyi ocaktan alin. Yumurtalari teker teker yedirerek hamura ilave edin. Hamurdan mandalina
blyUkliginde parcalar kopartip parmak sekli verin. Hamurlari kizgin yaga atarak kizartin. Kizaran hamurlari
yagdan alip soguk serbete atin. Hamurlar serbeti gekince delikli kepce ile serbetten alin. Istege gére vanilyali
dondurma ile servis yapabilirsiniz.
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