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VEZIRPARMAGI

100 gram oda sicakliginda tereyagi
1 adet yumurta

1 su bardag sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Uzeri icin:

1 su bardag@i irmik

Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

2.5 su bardagi su

1 yemek kasigi limon suyu

Serbet icin, 2 su bardagi seker ve 2.5 su bardagi suyu bir tencereye alarak kaynatin.

Uzerine limon suyunu ekleyip, birkag dakika kaynadiktan sonra ocaktan alarak sogumaya birakin.
Tereyadl, sivi yag, yogurt ve yumurtayi bir kaba alarak iyice karistirin.

Geri kalan malzemeleri Gzerine ekleyerek yogurun ve orta yumusaklikta bir hamur elde edin.

Hamurdan ceviz blyukligu seklinde pargalar kopararak parmak sekli verin ve irmige bulayarak tepsiye
yerlestirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 25 dakika pisirin.

5 dakika kadar dinlendikten sonra soguyan serbeti Gzerine dokdin.

Serbeti ara ara tatllarin zerine gezdirerek dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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