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VEZIR PARMAGI
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100 gram tereyagi

1 adet yumurta

Yarim su bardagi aycgicek yagi
Yarim su barda@ yogurt

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 su bardag@i irmik

Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi su

1 yemek kasigi limon suyu

Serbet igin, bir tencerede toz seker ve suyu ilave edip seker eriyene kadar karigtirin.
lyice kaynayan serbetinizin Gzerine limon suyunu ekleyip birka¢ dakika daha kaynatin.
Ardindan bir karistirma kabina alin ve sogumaya birakin.

Malzemeleri karigtirarak hamuru elde edin.

Hamurdan pargalar kopararak parmak sekli verin.

Parmak sekli verilen hamurlari irmige bulayin.

180 derecede 6nceden isitilmig firnda 25 - 30 dakika pisirin.

Pigsen tatliy1 5 dakika dinlendirip soguyan serbetinizi Uzerine gezdirin.

Serbeti ara ara tatlilarin tGzerine gezdirerek dinlendirdikten sonra servis edin.
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