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VEZIR PARMAGI TATLISI

125 gram tereyagi

1 cay bardagi sivi yag
1 yumurta

1 kabartma tozu

1 vanilya

1 cay bardad seker
Aldigi kadar un
Bulamak igin:

Irmik

Serbeti igin:

3,5 su bardagi su

3 su bardag seker
1-2 damla limon suyu

Once serbetini hazirlamakla baglayin. Seker ve suyu bir tencereye alip 15 dakika kadar kaynatin.
Tenceredeki karisim kaynadiktan sonra igine 1-2 damla limon suyu ekleyin.

Guzelce karistirdiktan sonra 5 dakika daha kaynatip tencerenin altini kapatin.

Yumurta, tereyadl, sivi yag, kabartma tozu, vanilya ve sekeri derin bir kapta karigtirin.

Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar un ilave ederek yogurun.

Hamurdan kugUk parcalar alip parmaga benzer bir sekil verin.

Parmak seklindeki hamurlarinizin her yerini irmige bulayin.

Irmige buladiginiz hamurlari 170 dereceye ayarlanmis firinda Ustleri kizarana kadar pisirin.
Pisirdiginiz tathlarin Gzerine énceden hazirladiginiz soguk serbeti dokin.

Vezir parmagi tathiniz serbetini tamamen ¢ekince hemen servis edebilirsiniz.
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