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VEZIR KEBABI

Malzemeler:

Yarim kilo koftelik kiyma

1 kilo patlican

3-4 adet kabak

2 adet kuru sogan

4-5 dis sarimsak

4-5 adet sivri biber

3-4 adet domates

2 yemek kasigi zeytinyagi
Yarim su bardag: st

1 adet yumurta

Yeteri kadar tuz karabiber
Kizartmak igin sivi yag
Suslemek icin domates maydanoz

Hazirlanisi:

Patlicanlar ve kabaklari kip kip dograyip kizartin. Fazla yaglarini iyice stizip cam kaba yerlestirin. Sogan,
sarimsak ve sivri biberleri dograyip zeytinyaginda soganlar élene kadar kavurun. Kiymadan kig¢ik parcalar
koparip tencereye ilave edin. Onlar da biraz kavrulunca soyup kip kip dogradiginiz domatesleri ekleyin. Tuz ve
karabiberi ekleyip altini kapatin. Tenceredeki karisimi kevgirle yagini stizerek alin ve cam kaptaki sebzelerin
Uzerine yayin. Yumurtay sGtle ¢irpip cam kabin (izerine gezdirin. Domates ve maydanoz ile stsleyerek 200
derecedeki firnda pisirin.
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