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VEZIR KEBABI

Malzemeler:

250 gr kugbasi koyun eti
2 bas sogan

2 adet domates
3 kasik tereyagi
2 adet havucg

1 bardak bezelye
2 bardak piring

3 bardak su

2 adet karanfil
tuz

karabiber.

Yapiligt:

Soganlar yemeklik dogranir, iki kasik tereyadi ile ¢evrilir, Etler de sodanlara ilave edilerek kavurma islemine
devam edilir. Kiip dogranmis domatesler etlere katilarak sote edilir. Suyunu gekince sicak su karanfil ve
karabiber ilavesi ile iyice pisirilir. Havuclar rendelenir 1 kasik yagda cevrilir. Icine 3 bardak su bezelyeler ve tuz
ilave edilir. Su kaynamaya baglayinca igine demlenmis pirincler atilir. Et, gukur bir k&seye koyularak, pirinclerin
ortasina ters cevrilerek yerlestirilir. Kisik ateste agzi kapali olarak suyunu gekinceye kadar pigirilir. Demlenince
servis yapllir.
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