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VEZIR CORBASI

Ebru Omurcali

1,5 su bardagi haslanmig kuru fasulye

200 gr. iskembe (arzu ederseniz ¢orba tavukla da yapilabilir)
150 gr. sucuk

Yarim demet taze sodan

1 adet kuru sogan

1 cay bardagdi sivi yag

6 su bardagi su

4 corba kasigi tereyagi

Kurufasulyeyi bir gece 6nceden islatin ve ertesi giin haslayin, suyunu gorbada kullanmak tizere atmayin.
Iskembeleri kiip dodrayin, haglayin ve suyunu ¢orbada kullanmak Uizere atmayin. Ayn bir tencerede kip
dogranmig kuru sodani sivi yagda kavurun, igine dogranmig biberleri ve salgayi ekleyin ve kavurmaya devam
edin. Kiguk dogranmig sucuklari ekleyin ve soteleyin. Kiip dogranmis domatesleri de birlikte kavurun, tim
malzemeyi haglanmis kuru fasulyenin suyu ile birlikte haglanmis iskembeye ilave edin. Birlikte bir tagim
kaynatin. Corba pisince Uzerine tereyagdinda pul biberi kdpurtiin ve tencereye dékin. Servis yaparken ince
dogranmig taze soJan serperek servis yapin.
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