B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VENEDIK USULU TIRAMISU

2 yumurta sarisi

3 ¢corba kasidi (50 gr) sit kremasi
3 corba kasidi (50 gr) labne peyniri
2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 hazir pandispanya

1 cay fincani filtre kahve

Yumurta sarilarini mikserle 10 dakika ¢irpin. Kremayi ekleyip 15 dakika daha ¢irpin. Labne peynirini ekleyip
¢irpmaya devam edin. Pudra sekerini ekledikten sonra mayonez kivamina gelinceye kadar ¢irpin.

Filtre kahveyi 3 corba kasigi suda eritin. Pandispanyayi enlemesine ikiye kesin. Alt par¢anin Gzerini
hazirladiginiz kremanin yarisi ile kaplayin. Diger pandispanya dilimini kahveli karigimla islatip kremali yiizeyin
Uzerine kapatin. Kalan krema ile Uzerini kaplayip hi¢ bosluk kalmayacak sekilde kakao serpin. Buzdolabinda
2-3 saat kadar bekletip dilimleyerek servis yapin.
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