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VENEDIK PASTASI

16 yumurta

500 gr. toz seker

400 gr.un

100 gr. ¢cekilmis badem veya kavrulmus findik
100 gr. margarin

Kremast:

500 gr. margarin

400 gr. toz seker

1 bardak su

Biraz vanilya tozu

Biraz kakao

Iki parca rendelenmis gikolata.

Yumurtalarla gekeri yumurta teli ile boza kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Unla karistinimig findik ilave edin.
Eritilmis yadi katin. I¢i unlanip yaglanmis kaliba kabarma payi birakarak dékin. Orta hararetli firinda pisirin.
Kremanin yapilig! :

Yagi yumurta teli ile karistirarak yumusatin. Sekeri suyla hi¢ karistirmadan koyu surup kivamina gelinceye kadar
kaynatin. Soguduktan sonra yaga katin. Vanilya koyun. Yarisina kakao ilave edin. Pandispanyayi dérde bolin.
Her pargaya biraz gurup serpin. Siyah ve beyaz krema surln. Ust tste koyun. Kenarlarina krema sirdin.
Cikolata parcalarini yapistirin. UstinU siyah ve beyaz kremayla susleyin.
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