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VENEDIK USULU ESKALOP

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
400 gram sit danasi

2 cay kasigi tuz, karabiber
1 su bardag st

1 kase un

3 adet eskalop

2 ¢orba kasiJi salgca

400 gram sut danasini ince dilimlere dogradiktan sonra bunlari et dévecegiyle dévelim ve bir kaba dizenli bir
bicimde yerlegtirelim. Tuzunu ve biberini serptikten sonra bir bardak pismis sut dékelim. Eti bdylece bir saat
kadar dinlendirelim. Sonra sutten ¢ikarip unlayalim ve iginde iki corba kasigi tereyadi bulunan tavaya koyup iki
yanlarini nar gibi oluncaya kadar kizartalim.

Eskaloplar iyice kizarinca tavaya sutl de dokelim ve tavanin kapagini 6rterek igindekileri on dakika orta isili
ateste pisirelim.

Sonra eskaloplari sicak yerde tutulan servis tabagina yerlestirelim. Tavadaki salga fazla suluysa bir slre
kaynatarak koyulastiralim. Eskaloplarin Gsttine déktikten sonra sicak sicak servis yapalim.
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