VELOUTE DE POISSONS PRATIOUE (KOLAY BALIK
VELUTESI)

2 su bardagi kaynar balik suyu (400 gr.)
1/2 su bardagi soguk balik suyu (100 gr.)
1 kahve fincani un (40 gr.)

Tuz

Bir tencerede un ile yarim su bardagi balik suyunu bir girpma teli ile iyice karigtirip bes dakika dinlendiriniz
Sonra Uzerine kaynar balik suyunu ve tuzunu ilave edip ¢irpma teli ile lyice karistiriniz

Orta ateste karigtirarak bir kere kaynatip agir ateste zaman zaman karistirarak on dakika pisirip atesten aliniz,
stzdurtp kullaniniz.
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