é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VELENSE (AFYONKARAHISAR)

Hamuru igin:

Un

Yumurta

Su

Tuz

Uzeri icin:
Sarimsakli yogurt

Once hamur yogurun ve dinlendirin. Ardindan hamurlar ufak bezelere ayrilarak oklava ile agin.

Temiz bir carsaf Uzerinde hafif kurutun. Yufkayi énce iki U¢ parmak eninde seritlere boltin. Bu seritleri unlayip iki
Ug tanesini Ust Uste koyarak Giggen bigiminde kesin.

Unlayarak tepsilere alin. Genis bir tencerede tuzlu bol su kaynatin. Su kaynadiginda makarnalari suya atip
yumusayana kadar yaklasik 10-15 dakika pisirin. Suyunu slizdUkten sonra, Ustiine sarimsakli yogurt ve salca ile
kizdinimig tereyagi gezdirerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:157742 « adi:Velense (Afyonkarahisar) « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:07.04.2025 - 03:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/velense-afyonkarahisar-vt109122
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/velense-afyonkarahisar-157742.jpg
http://www.tcpdf.org

