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VELENSE (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

480 Gr Un

3 Adet Yumurta

1 Tath Kasigi Tuz
250 MI Su

Un yumurta, su ve tuz ile sert¢e bir hamur yogurun.

Bezelere bdlin. 20 dakika serin bir yerde dinlendirin.

Bezeleri oklavayla bigak sirti kaliniginda agin.

Temiz bir carsaf Uzerinde hafif kurutun.

Yufkayi dnce iki i¢ parmak eninde seritlere bolun.

Bu seritleri unlayip iki ¢ tanesini st tste koyarak G¢gen bigiminde kesin.

Unlayarak tepsilere alin. Genis bir tencerede tuzlu bol su kaynatin.

Su kaynadiginda makarnalari suya atip yumusayana kadar yaklagik 10-15 dakika pigirin.

Suyunu stizdlikten sonra, Ustline sarimsakli yogurt ve salga ile kizdiriimig tereyagi gezdirerek servis yapin.
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