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VEJETERYAN YAHNI

1 su bardagi nohut

4 adet patates

1 corba kasigi salca

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 cay kasigi pul biber

4 corba kasigi zeytinyagi
1 su bardagi su

Nohut en az 8 saat 6nceden suya islatilir. Sonra yumugayana kadar haglanir. En son suyu siizildr. Sogan ve
sarimsak ince Kiyilir. Tencereye yag konur, 1sininca atilir, pembelesene kadar kavrulur. Sonra sal¢a, tuz, pul
biber katilir. Bir kag dakika sonra kusbasi seklinde dogranmig patatesler ve 1 su bardadi sicak su ilave edilir.
Kapak kapatilir, yarim saat kadar pisirilir. Nohut eklenir, karigtirilir, 10 dakika daha pisirdikten sonra atesten
alinir.
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