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VEJETERYAN TIRIT

1 adet bayat ekmek

1 adet kuru sogan

1 su bardagi nohut

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

3 su bardagi su

4 corba kasigi zeytinyagi

Ekmek dilimlenir ve kip kip dogranir. Bir tepsiye konur. 180 derece firinda az pembelesene kadar pisirilir. Bu
arada sogan cok ince kiyilir, zeytinyaginda kavrulur, salga ve haglanmig nohut ilave edilir. Bir kag tur gevirdikten
sonra tuz ve sicak su konur, bir tagim pigirilir. Pisen ekmekler diiz bir servis tabagdina yerlegtirilir. Uzerine
nohutlu karisim gezdirilir.
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