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VEJETARYEN PiZZA

Oktay Usta

Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

yarim paket yagsmaya

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
alabildigi kadar su

Sosu icin:

1 corba kasigi salca

2 corba kagsiJi feslegenli zeytinyagi
2 dis sarimsak

tuz

kekik

Uzeri icin:

1 kase mantar

1 kirmizi biber

1 yesil biber

1 cay bardagdi tane misir
siyah zeytin

yesil zeytin

kasar peyniri rendesi

Karistirma kabina 2.5 su bardagi alin. Uzerine yarim paket yasmaya, 1 tatl kasigi tuz zeytinyadi ve alabiligi
kadar su ilave ederek bir hamur elde edin. Hamuru 2’ye bélin ve merdane ile agin. Sosu i¢in bir karigtirma
kabinda 1 gorba ka§|g| salga 2 ¢gorba kasigi feslegen sosu, ince kesilmis 2 adet sarimsak tuz ve kekik ile bir sos
elde edin. Uzeri igin mantari, kirmiz biberi ve yasil biberi ince olarak kesin. Uzerine 1¢ay bardagi tane misir,
siyah ve yesil zeytin ilave edin. Firin tepsilerine acilmis hamurlari alin. Uzerine sosunu ilave edin. Uzerine kagar
peynir rendesi serpin. Uzerine sebzeli hargtan ekleyin. Tekrar lizerine kasar peynir rendesi ilave edin. Onceden
isitilmig 200 derecelik firinda pisirin.
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