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VEJETERYAN PiZZA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Pizza Un
1-1,5¢ay bardagi su

1 yemek kasigi sivi yag

Sos igin:

1 gay bardagi su

Uzeri icin:

2 adet kabak (kiclk boy)

2 adet yesilbiber

2 adet kirmizibiber (tath)

8 adet mantar

3 adet domates (kiigUk boy)

5 - 6 adet minik misir (haslanmis)
5 - 6 adet yesil zeytin

2,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Sislemek icin:

4 - 5 adet minik misir (haslanmig)
2 - 3 dal dereotu

Adacayi yapraklari (taze)

Kekik (taze)

Kalip:

Kare tepsi (30x30)

Kabaklari ve yesilbiberleri halkalar seklinde dograyin. Kirmizibiberleri serit seklinde dograyin. Mantarlari
dilimleyin. Domatesleri 4 veya 6 parcaya kesin. 5-6 adet minik misiri halka seklinde dograyin. Zeytinleri
dilimleyin.

Finn tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 190 °C

Pizza un karisimina su ve yagi ilave ederek mikserin hamur karigtirici uglari veya el ile yaklasik 2-3 dakika iyice
yogurun.

Ambalajdan ¢ikan sos karisimini bir tabada alin, suyu yavas yavas dékerek iyice karigtirin.

Hamuru tepsiye yayin. Pizza sosunu hamurun Uzerine siriin. Kasar peyniri rendesinin 2 su bardagini sosun
Uzerine yayin. Kabak dilimlerini siralayin. Daha sonra tizerine diger malzemeleri koyun. Firinin orta katinda
pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Pisirme sUresinin son 3 dakikasinda kalan kasar peyniri rendesini Gzerine yayin ve pisirmeye devam edin.
Finndan ¢ikardiktan sonra misirlar ve otlar ile siisleyin. 5 dakika dinlendirin ve dilimleyerek servis yapin.
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