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VEJETARYEN PAZ|

1 bag paz

1 blyUk patates

1 orta boy sogan

1 cay bardagi yikanmisg piring
1 yemek kagigi salca

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

3 yemek kasigi siviyag
Kaynamis su

Pazilarimizi birer parmak geniglikte dograyip yikiyoruz.

Tencereye su koyup kaynatiyoruz pazilarimizi kaynayan suya koyup 3-4 dakika hasliyoruz ve suyunu
sliziiyoruz.

Ayri bir tencereye sivi yag koyup kizdiriyoruz.

Sogani dilimleyip tencereye aliyoruz ve pembelesene kadar kavuruyoruz.

Patateslerimizi soyup ki¢uk kip kip dilimliyoruz ve tenceremize alip 1 kagik salga ilave edip karistiriyoruz.
Pirin¢ ve pazilarimizida tenceremize alip tuzunu karabiberini koyup Uzeri kapanacak sekilde sicak su ilave edip
kapagini kapatiyoruz ve suyunun yarisini gekene kadar pigiriyoruz.
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