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VEJETARYEN LAZANYA

10 adet lazanya yapragi
I¢ harg icin:

1 adet orta boy patates

1 adet blylUk boy sogan

1 adet blyUk boy kabak

2 adet carliston biber

1 adet kapya biber

300 gram mantar

4 adet orta boy domates
Geyrek cay bardagi zeytinyad
1 dis sarimsak

Besamel sos icin:

4 cay bardagi sut

1 yemek kasigdi tereyadi

4 tepeleme yemek kasigi un
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1,5 tath kasigi tuz

1,5 tath kasigi toz biber

1 tath kasidi kuru feslegen
1 tath kasigi kekik

Yarim tath kasigi nane
Yarim ¢ay kasigi kimyon

Patatesleri minik kipler seklinde kestikten sonra 15 dakika kadar haglayin.

Uygun bir tencereye sogani, kapya biberi ve ¢arliston biberleri minik kipler halinde keserek koyun. Bir dis
sarimsag! da rendeleyerek ekleyin.

Uzerine ¢eyrek ¢ay bardadi zeytinyagini ilave edip diriliklerini kaybedene kadar blyUk boy ocakta orta ateste
soteleyin.

Sogan ve biberler sotelenirken kabaklari minik kipler halinde keserek tencereye ilave edip karistiriyoruz.
Mantarlari iyice yikayip saplarindan ayiriyoruz ve dilimler halinde kesip ortadan bir kez daha kesip boyutunu
kOcUltlp tencereye ilave edin.

Domatesleri kabuklarini soyup minik kiipler seklinde kesiyoruz. Geri kalan 1 adet domatesi rondoda sivi kivama
gelene kadar ¢ekip tim domatesleri tencereye ilave ediyoruz.

Baharatlarini da ilave edip karistiriyoruz ve suyunu tamamen ¢ekene kadar ara ara karistirarak pisirmeye
devam ediyoruz.

Bu sirada haglanan patatesleri stiziip imaya birakiyoruz.

I¢ harg pistiginde haslanan patatesleri de harca ekleyip karistiriyoruz ve besamel sos yapimina gegin.
Tereyagini eritip unu ilave edin. SUtl de ekleyip kivam alana kadar karistirin. Kivam alan sosa tuz ve
karabiberini ilave edin.

Kuguk boy kare borcamin zeminine bir tatl kasigi zeytinyadi dokip firca yardimiyla yayin.

2 adet lazanya yapragini yan yana koyup tzerine besamel sosu suriin. Besamel sosun (zerine i¢ hargtan
yaylyoruz.

Lazanya yapragl, besamel sos, i¢ harg siralamasiyla toplam 4 kat olacak sekilde malzemeyi bolUstirerek katlari
dizin.

En Uste koydugumuz lazanya yapraklarinin tGzerine besamel sostan koyup dilim kasarlar yerlegtirin.

190 derece 6nceden isitilmig fanl firnin orta katinda yaklasik 20 dakika pisirin.

Sicak olarak servis yapabilirsiniz.
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