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VEJETARYEN GUVECI

4 kisilik Gerekli malzeme:
2 patlican

2 kabak

300 gr dondurulmus taze fasulye
5 domates

3 havug

4 patates

2 sogan

2 dis sarimsak

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Patlican ve kabaklarin uglarini temizleyip tavla zar seklinde dograyin. Sogan ve domatesleri soyup ince halkalar
seklinde dilimleyin. Sarimsaklari soyup ezin. Havuclari temizleyip ince halka seklinde dilimleyin. Patatesleri
soyup kip dograyin. Taze fasulyeleri ortadan ikiye kesin. )

Hazirladiiniz tim sebzeleri sirasiyla 4 gliveg kabinin igine kat kat yerlestirin. Uzerine tuz ve karabiber serpip
zeytinyadi gezdirin. Uzerlerini aliminyum folyo ile kapatip 170 dereceye ayarli firinda 20 dakika pigirin. Folyoyu
¢ikarip 5 dakika daha pigirin. Firindan ¢ikarip servis yapin.
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