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VEJETARYEN BURGER

https://www.elele.com.tr

1 patlican-1 cm. kaliniginda dilimler halinde kesilmis
1-2 adet domates, kalin dilimlenmig
2-3 yemek kagsidi zeytinyagi

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

8 blyuk kahverengi mantar

4 adet sandvig yapilabilecek ekmek
1 avokado-pUre halinde

Roka yapraklari

Aci biberli mayonez igin:

250 ml. mayonez

10 ml. aci biber salgasi

Damak zevkinize gére limon suyu

Patlican dilimlerinin her iki tarafina da zeytinyagi surtin. Izgara tavada veya énceden isitilmig bir firinin
1zgarasinin altinda her iki tarafi kahverengilesinceye kadar pisirin. Domates dilimlerini zeytinyaginda kizartin ve
tuz ve karabiber ile cegnilendirin. Daha sonra mantarlari ekleyin ve pisene kadar kizartin. Aci biber mayonezi
icin verilen malzemeleri karistirip sosu hazirlayin. Sevdiginiz bir gesit ekmegi ikiye bolin. Igine roka yapraklarini,
ezilmis avokadoyu, patlican ve domates dilimlerini, mantarlari koyun. Son olarak i¢ malzemenin Uzerine
hazirladiginiz mayonezi surin.

© lezzetler.com tarif no:127400 « adi:Vejetaryen Burger « gdnderen:saniye glrbiiz « indirme tarihi:20.09.2024 - 20:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/vejetaryen-burger-vt87260
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/vejetaryen-burger-127400.jpg
http://www.tcpdf.org

