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3,5 SU BARDAGI UN

1 bardak sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

3 yemek kasigi limon

1 bardak bitkisel st

1 tath kasidi sirke (kitirlik icin)
Dereotu

Dogranmig zeytin

Gorekotu

Susam

Bir kapta bitkisel sut, limon ve sirke iyice karigtirilir.

Un, yag, kabartma tozu ve tuz karigtirilir ve sivi karisima eklenir.

Hamura dereotu ve zeytinler katilir ve iyice yogurulur.

Istediginiz gibi sekil verip firin tepsisine dizin.

Uzerine sulandinimis pekmez sardlir, susam veya ¢orekotu serpilir. (pekmez kizarmasi igin)
180 dereceye ayarlanmig firinda, 15-20 dakika kontrol edilerek pisirin.
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