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VEGAN POWER RANCH BURGER

Planty Power Burger
Hamburger Ekmeği
Marul
Domates
1 Adet Soğan
20 G Buğday Nişastası
Ayçiçek Yağı
Vegan Ranch Sos İçin;
Bir Tutam Dereotu
2 Çay Kaşığı Sarımsak Tozu
2 Çay Kaşığı Soğan Tozu
50 Ml Limon Suyu
70 G Tahin
50 Ml Su
Tuz
Karabiber

Soğanları olabildiğince ince formda halka halka kesin.
İki peçete arasında nemini alın.
Daha sonra nişasta ve tuza bulayıp derin ve kızgın yağda kızartın.
Kızarmış soğanları kenara alın.
Sos için tüm malzemeyi robota alın.
Homojen kıvama gelince kenara alabilirsiniz.
Burger köftesini pişirme talimatlarına uygun şekilde pişirin.
Ekmeğin iki yüzüne de sosu ekleyip üzerine marul domates ve köfteyi ilave edin.
Köftenin üzerine çıtır soğanları ekleyip servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:173839 • adı:Vegan Power Ranch Burger • gönderen:Gül • indirme tarihi:06.04.2025 - 00:25

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/vegan-power-ranch-burger-vt121054
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/vegan-power-ranch-burger-173839.jpg
http://www.tcpdf.org

