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VEGAN POWER RANCH BURGER

Planty Power Burger
Hamburger Ekmegi
Marul

Domates

1 Adet Sogan

20 G Bugday Nisastasi
Aycicek Yagi )
Vegan Ranch Sos Igin;
Bir Tutam Dereotu

2 Gay Kasi§i Sarimsak Tozu
2 Gay Kasigi Sogan Tozu
50 MI Limon Suyu

70 G Tahin

50 MI Su

Tuz

Karabiber

Soganlari olabildigince ince formda halka halka kesin.

Iki pecete arasinda nemini alin.

Daha sonra nigasta ve tuza bulayip derin ve kizgin yagda kizartin.

Kizarmig soganlari kenara alin.

Sos igin tim malzemeyi robota alin.

Homojen kivama gelince kenara alabilirsiniz.

Burger koftesini pisirme talimatlarina uygun sekilde pisirin.

Ekmegin iki yizine de sosu ekleyip Uzerine marul domates ve kofteyi ilave edin.
Koftenin Uzerine ¢itir soganlari ekleyip servis edebilirsiniz.
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