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VEGAN POWER MANTAR BURGER VE RELISH SOS

Planty Power Burger
Hamburger Ekmegi
Roka

4 Adet Mantar

5 Ml Zeytinyag

Tuz

Karabiber

1 Adet Sogan

Relish Sos:

30 G Mayonez

15 G Ketcap

2 Yemek Kagigi Dogranmis Sodan
2 Yemek Kasigi Dogranmig Tursu
1 Yemek Kasigi Sirke
Tuz

Karabiber

Yani Igin:

10 Adet Baby Patates

1 Adet Havucg

5 Adet Briiksel Lahanasi
Biberiye

1 Dis Sarimsak
Zeytinyad!

Tuz

Karabiber

Baby patatesleri ve lahanayi ikiye bolin.

Havuclar da irice dograyip, zeytinyag, tuz karabiber ve biberiye ile harmanlayin.
Sarimsaklari da kabaca dograyip ilave edin.

180 derece firinda 20 dakika pisirin.

Relish sos i¢in, dogranmis tursu, dogranmis sogan, sirke, mayonez ve ketgabi karistirin.
Mantarlari ince ince dodrayin ve zeytinyaginda soteleyin.

Baharatini ekleyip ocaktan alin.

Burger koéftesini ambalajin Gzerine yazan talimatlara gére pisirin.

Ekmege relish sosunu sirip roka, domates ve kofteyi ekleyin.

Son olarak kavrulmus mantari ve karamelize sodani ekleyip patates ile servis edebilirsiniz.
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