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VEGAN MAYONEZ
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Geyrek su bardagi (sogutulmus) haglanmis nohut suyu

Geyrek cay kasigi toz hardal

Geyrek cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagsigi elma sirkesi

1-3 ¢ay kasigi akcaagac surubu

Yarim su bardadindan biraz daha fazla (3/4 su bardagi) zeytinyadi

BuyUk bir kavanoz veya buyUk bir karistirma kabina sogutulmus haglanmis nohut suyu, toz hardal, tuz, elma
sirkesi ve ak¢aagdag surubunu koyun.

Blender veya el ¢irpma teli kullanarak iyice karisana kadar karistirin.

Blender hala galisiyorken zeytinyagini yavag yavas dokun. Bu, 6zdeslesme sirecine de yardimci olur.

Tuzu ve taze gekilmis karabiber kullanarak sosun tadini damak tadiniza gére ayarlayin.
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