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VEGAN CUPCAKE

http://www.hurriyet.com.tr

20 adet ¢ig makademya findig

1 cay kasigdi vanilya ekstrati

1 corba kasigi Hindistan cevizi yag

3 ¢corba kasi§i agave surubu

1 limon suyu

2 corba kasiJi sekersiz soya siti

Bir cimdik tuz

15 adet makadamya ya da kaju findig
4 adet medjool hurma

Yarim bardak badem unu

1 corba kasigi pancar tozu ya da lingonberry tozu
1 cay kasigi limon suyu

1 ¢orba kasigi vegan margarin

10-15 bégartlen

Makadamya kremasi igin:

20 adet ¢ig makadamya findig

1 cay kasigdi vanilya ekstrati

1 ¢orba kasigi Hindistan cevizi yag

3 ¢corba kasi§i agave surubu

1 limon suyu

2 corba kasiJi sekersiz soya siti

Bir cimdik tuz

Kek hamuru igin

15 adet makadamya ya da kaju findig
4 adet medjool hurma

1/2 bardak badem unu

1 corba kasidi pancar tozu ya da lingonberry tozu
1 cay kasigi limon suyu

1 ¢orba kasigi vegan margarin
Sisleme igin

En sevdiginiz meyveler: Ben boégartlen kullandim. Orman meyveleri ile en iyi sonucu alabilirsiniz.

Kek hamuru malzemelerinin hepsini blender'a yerlegtirin, iyice karigip purtizsiz bir kivam alana kadar yiksek
hizda calistirin. Karigimi kiigiik cupcake kaplarina yerlestirip buzluga koyun ve 15-20 dakika bekletin.

Tdm krema malzemelerini blender'a doldurarak yine yiksek hizda piriizstz bir kivama elde edene kadar
karistirin ve bir kaseye dokerek karisimi buzlukta 15 dakika bekletin. Karigimi buzluktan ¢ikararak pasta

sUsleyici bir arag yardimiyla cupcake hamurunun Uzerine noktalar halinde sikin.
Meyvelerle sisleyerek soguk olarak tiketin.
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