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VEGAN BROWNIE

250 gram hurma

100 gram kabuksuz i¢ badem

100 gram kabuksuz antepfistig

1 yemek kasidi kegi boynuzu pekmezi
1 yemek kasigi kegi boynuzu tozu

2 yemek kasigi kakao

2 yemek kasi§i su

Kurutulmus hurma ve cekirdeklerini ¢ikardiktan sonra ilik suda yaklagik yarim saat kadar bekletin.

Suyunu slizdirdtdiniz hurmalar, kliglk parcalar halinde dograyin ardindan rondoya alin.

Kabuksuz i¢ bademleri hurma parcalariyla birlikte rondoda toz haline gelene kadar ¢ekin. Hurma pdresinin
yogunluguna goére kivami ayarlamak i¢in suyu ekleyin.

Dark kakao, kegi boynuzu tozu ve pekmezi ekleyip karistirma islemini rondoda strdirin.

Kabuksuz Antep fistiklarini ayri bir yerde iri pargalar halinde ¢ekin ya da havanda déviin. Tatl harcina ekleyip
bir kagik yardimiyla karigtirin. )
Genis bir tepsi ya da kek kalibinin tabanini streg filmle kapladiktan sonra brownie harcini kaliba yayin. Uzerini
dlzeltip streg filmle kapladiktan sonra kivam almasi igin tatliyl buzdolabina kaldirin.

Buzdolabinda beklettidiniz brownie&apos;yi dilimleyip servise hazir hale getirin.

Not: Hurmayi ilik suda beklettiginizde daha yumusak bir kivam elde etmis olursunuz.
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