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VEGAN ACMA

h ://www.droetker.com.tr

Hamur igin:

5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
3 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

2 su bardag ik su

1 ¢ay bardag sivi yag

Uzeri igin:

0,5 ¢ay bardadi sivi yag

Unu bir kaba eleyin. Uzerine mayayi ekleyip kagik ile karigtirin. Toz geker, tuz, Ilik su ve sivi yagi ilave edin ve
yogurun. Uzerini kapatip 40-45 dakika bekletin.

2 adet firin tepsisine pisirme kagidi serin.

Mayalanan hamuru hafif unlanmig tezgaha alin ve kisa bir stire yogurun. 10 esit parcaya bolin. Her birini 15 cm
uzunlugunda rulo yapin. Rulolardan birini alin, iki ucunu tutup farkl yonlere ¢evirerek burun. Iki ucu birlestirerek
hamuru halka sekline getirin. Tamamini bu sekilde hazirlayip firin tepsilerine aralikli koyun ve 15-20 dakika
bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin ¢caligtirin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 200 °C

Sire sonunda Uzerlerine sivi yag sUriin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firnnda alin. llik veya soguduktan sonra servis yapin.
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