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VEDA HALKASI

1 adet hazir ekmek hamuru (firindan)
1 adet yumurta beyazi

1 kahve fincani zeytinyagi

1 ¢au kasig1 mahlep

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi ¢cérekotu

Ekmek hamuruna yumurta beyazi, zeytinyagdi ve mahlep ilave edilir, yodrulur. Kivam ayarlamak igin gerekirde un
da eklenebilir. Sonra hamurdan yumurta kadar pargalar alinir, glizelce yuvarlanir, hafifge bastirilir, ortasina bag
parmak takilir, delinir, delik genisletilir. Pisirme kagidi serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine cirpilmis yumurta
sUrdldr, ¢cérekotu serpilir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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