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VAVEYL CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Aldigi kadar karabiber

2 Adet sogan

7 Bardak su

1 Aldigi kadar nane

1 Aldigi kadar pulbiber

1 Adet tavuk bulyon

1 Aldigi kadar tuz

2 Adet patates

2 Adet Domates

Oncelikleri patateslerimizi yikadiktan sonra kabuklarini soyuyoruz. Sonra kiip kiip pargalara ayiriyoruz ya da
rendeliyoruz. Diger yandan tencerede SANA MARGARIN ile birlikte ince dogranmig soganlari ve rendelenmis
domatesi ve salcay! kavuruyoruz. igine patatesleri, et suyunu ve tuzu atiyoruz. 7 bardak su koyuyoruz.
Kaynamaya baglasin. Yaklagik 20 dakika kadar kaynadiktan sonra ocaktan aliyoruz. Uzerine karabiber katip,
blender de pargalayarak, kic¢lUk parcalar kalmamasina dikkat edelim. Sosunu da hazirlayip gorbamizin Gzerine
déklyoruz.Not: Gok sulu olursa biraz piring atip veya ayri bir kapta ¢ok az unu soguk su ile karistirdiktan sonra
Uzerine sicak ¢orbadan katip gorbanin igine dokebilir ve hizla karistirabilir ve kaynatip koyulastirabilirsiniz. Koyu
olursa muhakkak sicak su ilave edip biraz kaynatin.
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