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VATAN CORBASI

1 adet ufak sogan

2 dis sarimsak

5 ¢orba kagiJi tarhana

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

1 gorba kagidi tereyag

Uzeri igin:

Kuru nane

Sogan rendelenir, sarimsaklar ezilir. Tencereye tereyadi konur, orta atese yerlestirilir. Sogan ve sarimsak

birakilir. Kokusu titene kadar kavrulur. Sonra salg¢a eklenir, bir kag tur ¢evrilir. Tarhana, soguk su ve tuz katilir.
Surekli karigtirarak bir tagim kaynatilir. Sicak servis sirasinda tzerine kuru nane serpilir.
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