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VASILOPITA (URGUP NEVSEHIR)

Begiim Serap Akdemir

2,5 bardak un

1 cay kasigi kabartma tozu

200 gr tereyag (eritilmig)

1 bardak sut

1 bardak toz seker

1 tath kasidi vanilya

1 tath kasidi taze sikilmig limon suyu
3 adet yumurta

Usti igin:

2 bardak dévilmus findik ya da antepfistigi
1 tath kasidi toz seker

Un ve kabartma tozunu gukur bir kapta karistirdiktan sonra igine tereyagi ve situ ilave edip karistiriyoruz.
Seker, brendi vanilya ve limon suyunu katip glizelce karistiriyoruz. Sert bir hamur elde edecegiz. Brendi
kullanmak istemeyenler onun yerine de limon suyu katabilir. Yumurtalar sirayla tek tek ekleyerek hamuru
karistirmaya devam ediyoruz ve biraz yumusatiyoruz. Onceden yaglanmis 25 santim ¢apinda yuvarlak bir firin
kabina koyuyoruz, ben kiigtik boy yuvarlak borcamda pisirdim tam geldi. Simdi keki firina vermeye haziriz.
Onceden isitilmis 175 derece firnda 25 dakika pisiriyoruz. Bu arada iistii icin findik ya da fistik ve sekeri
havanda déverek hazirliyoruz. Kek 25 dakika pistikten sonra bu karigimi Usttine dokdp bir 20 dakika da
pisiriyoruz. Rengi déndiiginde kekimiz hazir demektir. Soguduktan sonra diledigimiz gibi kesip servis
yaplyoruz.
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