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VARLI PATATES

1 kg patates

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi kimyon

2 cay kasi§i tuz

1 ¢corba kasigi tereyad
Arasi igin:

1 adet kapya biber

1 adet domates

1 su bardagdi rende kasar

Patatesler soyulur ve iri rndelenir. Uzerine tuz, kirmizi pul biber, kekik ve tuz ilave edilir, karigtirilir. Meveut
tereyaginin yarisiyla tava yaglanir. Patatesin yarisi bastirarak tavanin sekline gére yerlestirilir. Uzerine
dogranmis domates, biber ve rende kagar yayilir. Kalan patates tizerine bastirarak yerlestirilir. Orta atese
yerlestirilir. 10-15 dakika kadar pistikten sonra kizarmig olmasi gerekir. Bir kapak yardimiyla ters gevrilir. Bu
arada tavaya tekrar tereyadi surdlir. Bu yUzu de kizarinca atesten alinir, servis tabagiana aktarilir. Pasta gibi
keserek servise sunulur.
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