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VARDABIT PACASI (ADANA)

Yapimi igin malzemeler

2 su bardagi kuru fasulye

1 adet kig¢uk tirnakl pide

1 su bardag tahin

3 dig sarimsak

1 adet limon suyu

1 silme tath kasigi kimyon
Yarim tatl kasidi tuz

Yarim demet ince kiyllmig maydanoz
Uzeri igin:

Yarim yemek kasigi tereyagi
1 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi kirmizi pul biber

Fasulyeleri ilik suda islatip 2-3 saat bekletin. Ardindan fasulyeleri yumugsayana kadar haglayin ve suyunu stzip
sogutun. Haslama suyundan 1 ¢ay bardagi ayirin.

Pideyi kiguk kare seklinde dilimleyip, firinda ya da tavada kizartin.

Bir kasede tahin, limon suyu, tuz, 1 ¢ay kasigi kimyon ve dévilmuis sarimsaklari karistirin.

Bir yandan karigtirarak fasulyelerden kalan sicak suyu yavas yavas ekleyin yogurda ekleyin.

Haslanan fasulyelerin Gzerine tuzu ve kalan kimyonu ekleyip karigtirin.

Servis tabagina 6nce kizarttiginiz pideleri yayin.

Uzerine fasulyeleri yayin ve tahin sosunu dokdin.

KugUk bir tavada tereyagini ve siviyagi kizdirin, i¢ine kirmizi pul biberi ekleyin ve altini kapatin.

En Uste biberli yadi gezdirin ve ince kiyilmig maydanozlarla stsleyerek servis edin.
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