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VARAK KEK (SİİRT)

Siirt İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü

Normal sertlikte hazırlanan hamur, yufka yapılarak dilimlenir ve kurutulur. Hamurun iki katı kadar pekmez, yarısı
oranında su ile karıştırılarak kaynatılır. Kaynamış bu karışıma hamurlar atılarak yarım saat kaynatılır. Pişen
hamurlar karışımla birlikte tepsiye dökülür. Üzerine ceviz içi serpilir. Sogutulduktan sonra servis yapılır.

Fotoğraf "bıçkın ali" tarafından gönderildi. 10.12.2018
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