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VARAKKAAK (SIiRT)

https://www.sabah.com.tr

1 su bardagi un

1 kahve fincani su

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz

1 corba kasigi ¢ekilmis antepfistigi
1 su bardagi pekmez

3 su bardagi su

50 gr margarin

Hamur i¢in elenmis un ve tuzu hamur yogurma kabinda harmanlayin. Ortasini havuz gibi agip bir kahve fincani
suyu ilave edin. PUrlzsuz sert bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru top seklinde yuvarlayip Gzerini
bir bezle 6rtiin ve oda i1sisinda 20 dakika bekletin. Hamuru un serpilmig tezgahin (zerinde yarim santim
kalinhginda yuvarlak seklinde a¢in. KlicUk kareler seklinde kesip temiz bir bezin Gizerine aktarin. Elde ettiginiz
kare hamurlar kurumalari i¢in oda 1sisinda yarim saat bekletin. Pekmez, (i¢ su bardagdi su ve margarini derin bir
tencereye alin. Kaynamaya baglayinca hamurlari tencereye ilave edin. 15 dakika pisirip stiziin ve servis
tabagina aktarin. Uzerine ince ¢ekilmis antepfistigi ve ¢ekilmis ceviz serpigtirin. llik ya da soguk servis yapin.
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