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VANILYALI VISNELI IRMIK TATLISI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Su Bardag tozseker

1 Adet vanilya gubugu

250 gr sap ve c¢ekirdekleri ayiklanmig vigne
1 Su Bardagi irmik

1 Litre s(t

vigne tanelerinin yarisini kalibinizin dibine yerlerstirin.sit seker vanilya gubugu irmigi ve bir yemek kasidi sana
klasigi bir tencreye koyup muhallebi kivamina geldiginde atesten alin.irmikli muhallebinin yarisini kalibniza
bosaltin.tstlne vigne tanelerini koyup sonra kalan irmikli karnisimini dékin.irmik tathsini Gzeri kapali olarak
dolapta ortalama 8 saat bekletin.lzerine antep fistgi veya visneyle sisleyip servis edebilirsiniz.
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