o -'u" H!.
"
%ﬁ?j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VANILYALI VE KAKAOLU SANDVIG KURABIYE

https://www.elele.com.tr

250 grun

1 cay kasigi kabartma tozu
125 g tereyadi veya margarin
1 paket

1 hafif ¢irpiimis yumurta

120 gr pudra sekeri

2 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigi sit

Un ve kabartma tozunu birlikte eleyip havuz yapin. Yumusak yagi, elenmis pudra sekerini, vanilyayi, yumurtalari
ekleyerek karistirin ve hamur haline getirin. Kakaolu kurabiyeler i¢in hamuru ikiye ayirin, yarisina kakao ve siit
ilave ederek birlikte yogurun. Hamuru aliminyum folyo ile sarin, yarim saat buzdolabinda bekletin. Unlu
tezgahta merdane ile agtiginiz hamuru, istediginiz formda kurabiye kesicileri ile kesin. Pisirme kagdidi kapli
tepsiye dizin, 180 derece isitilmis firnda 10-12 dakika pisirin. Kurabiyelerin aralarina ¢ikolata kremasi veya
findik kremasi surerek sandvigler yapin.
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