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VANILYALI TARGINLI PUDINGLI WAFFLE

Hamuru igin:

150 gr un

15 gr Pakmaya Pudra Sekeri

7 gr Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 corba kagigi Pakmaya Vanilyal Targinli Puding
1 adet yumurta

50 gr yogurt

30 gr tereyadi (eritilmig)

150 ml sGt

1 tutam tuz

Tamamlayici lezzetler igin:

1 paket Pakmaya Vanilyal Targinli Puding
1 su bardag st

Yarim kutu krema (100 ml)

Ince dilimlenmis taze gilek

Dilimlenmis muz

Pakmaya Vanilyall Targinli Puding[?li stitle birlikte pisirin. Oda isisinda arada bir girparak sogutun. Soguyunca
kremay! ilave edin. lyice karistinin. Hazirladiginiz pudingli karigimi arada bir ¢irparak kabuk baglamamasini
saglayin.

Waffle hamuru igin bir karistirma kabinin igerisine unu, Pakmaya Pudra Sekeri[?ni, hamur kabartma tozunu,
grandl halindeki Pakmaya Vanilyali Tar¢inli pudingi ve tuzu ekleyip harmanlayin.

Ayri bir kabin igerisinde yumurtayi ¢irpin. Girptiginiz yumurtaya, siti ve yogurdu ilave edin. 1-2 dakika daha
¢irpin. Unlu karigsimi, yumurtali karisima ekleyip karistirin. Eritilmis tereyagini ekleyin. Pirtzsiz bir kivam
alincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Waffle makinesini 250 -270° C derecede isitin. Isitiimis ve ¢ok hafif yaglanmis makineye waffle hamurunu azar
azar dokun. 2 dakika pigirin. )

Pisen wafflelar ikiye bollp servis tabagina aktarin. Istege gore tzerine pudingi dékln, taze cilek ve dilimlenmig
muz yerlestirerek servis yapin.
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