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VANILYALI SUTLU IRMIK PASTASI

10 corba kasig sekeri

10 corba kasigi irmik

3 ¢orba kasidi hindistancevizi
1 litre st

1 paket vanilya

Meyveleri igin:

2 cay bardagi bdgurtlen

1 ¢corba kasigi nisasta

Yarim ¢ay bardagi su

2 corba kasigi seker

Oncelikle siitii tencereye dokiip icine sekeri, irmigi ekleyip karistirarak kaynatin. Gébek atincaya kadar kaynatin
ve i¢cine hemen Hindistan cevizi ekleyip ocaktan alin. Suyla ¢alkalanmig kii¢ik kaliplarin icine bu karigimi dékdin.
Sogutup donmasini bekleyin. Bu arada meyveleri bir tavanin igine ekleyip sekeri zerine serpin. Bir tagim
kaynatin ve igine suyla agilmig nisastayl ddkip bir tasim daha kaynatin ve ocaktan alip sogumus tatlyi servis
tabagina ters cevirip koyun. Yaninda pisirdiginiz béguartlenleri ekleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:94580 « adi:Vanilyal Siitlii irmik Pastasi * génderen:kirik canak « indirme tarihi:13.03.2025 - 14:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/vanilyali-sutlu-irmik-pastasi-vt69579
http://www.tcpdf.org

