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VANILYALI SUFLE

4 yumurta aki

4 yumurta sarisi

35 gr. etreyadi
yarim paket vanilya
75 gr. toz seker
25grun

1 cay bardagi sit
pudra sekeri

6 adet sufle kabinin icine tereyadi sirip toz seker serpin. Tereyagini ve unu karistirip vanilya ve sit ilave edin
koyulasana kadar kaynatin. 1 adet yumurta akini ¢irparak bu karigsima ilave edin. Sogumaya birakin. Yumurta
sarilarini karigima ekleyip iyice ¢irpin. Sekeri ve kalan yumurta aklarini da katip karigtirin. Karigimi sufle
kaplarina pay edin. Onceden isitiimig 200 derece firinda pisirin tzerine pudra sekeri serperek servise sunun.
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