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VANILYALI SUFLE

2 corba kagsigi margarin
Yarim su bardagi un

1 su bardag st

1 paket vanilya tozu
Yarim su bardagi tozseker
4 adet yumurta sarisi

Unu margarinde kavurun, sit, vanilya ve sekerin yarisini ekleyerek bir tagim kaynatin, ocaktan alin. Yumurta
sarilarini teker teker katin. Yumurta aklarini kalan seker, vanilya ve sutle ¢irpin, tencereye ekleyin, buzdolabina
koyun. Karisimi yaglanmig ve seker serpilmis kaliplara dokin. Kaliplari igi su dolu bir tepsiye yerlestirip, 180
derece firinda 25 dakika pisirin.

Fotograf "makara" tarafindan génderildi. 20.07.2020
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